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g Obrigado por adquirir um grelhador Weber®. Agora despenda de alguns minutos e
. proteja-o registando o seu produto online em www.weber.com®

ANTES DE UTILIZAR O GRELHADOR A GAS, LEIA A AVISO: Siga
ATENTAMENTE ESTE MANUAL DO UTILIZADOR. cuidadosamente todos
os procedimentos de
A PERIGO | verificacao de fugas neste

Manual do Utilizador
antes da utilizacao do
grelhador. Faca-o mesmo
que o grelhador tenha
sido montado pelo

Se sentir o cheiro a gas:

1) Feche imediatamente a alimentacao de gas do aparelho.
2) Apague quaisquer chamas abertas.

3) Abra a tampa.

4) Se o cheiro persistir, afaste-se do equipamento e contacte

imediatamente o seu fornecedor de gas ou os bombeiros representante.

da sua area. A AVISO: Nao acenda este
Uma fuga de gas pode causar um incéndio ou uma explosao aparelljo sem ler primeiro

iveis feri t : inda d a seccao IGNICAO DO
COT possiveis ferimentos graves ou morte ou ainda danos QUEIMADOR deste Manual
_marerais. do Utilizador.
A AVISO ‘ APENAS UTILIZACAO

1) Nao armazene nem utilize gasolina ou outro vapor ou EXTERIOR.

liquido nas imediacoes deste ou de qualquer aparelho. AVISO PARA O INSTALADOR:

2) Uma botija de fornecimento de gas nao ligada para
utilizacao nao deve ser armazenada nas imediacoes deste
ou de qualquer aparelho.

Estas instrucoes devem ser
fornecidas ao proprietario

) que deve guarda-las para
utilizacao futura.
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AVISOS

O nao cumprimento das recomendacoes
sobre PERIGOS, AVISOS e CUIDADOS
contidos neste Manual do Utilizador
podera provocar ferimentos graves

ou morte ou ainda danos materiais
resultantes de possivel incéndio ou
explosao.

AVISOS:

A Uma montagem incorrecta do
grelhador pode ser perigosa.

Siga as instrucoes de montagem
cuidadosamente.

A Utilize o grelhador s6 quando todas
as pecas estiverem devidamente
colocadas. O grelhador deve ser
correctamente montado de acordo
com as instru¢oes de montagem.

A O grelhador a gas Weber® nunca deve
ser utilizado por criancas. As partes de
facil acesso do grelhador podem estar
muito quentes. Mantenha criancas,
idosos e animais de estimacao
afastadas do grelhador quando este
estiver em utilizacao.

A Tenha o maximo cuidado ao utilizar
o grelhador a gas Weber®. Durante a
confeccao dos alimentos ou durante
a limpeza, ficara quente, nao devendo
ser abandonado ou deslocado
enquanto estiver em funcionamento.

/A Nao utilize carvao, briquetes ou rocha
vulcanica no grelhador a gas Weber®.

A Ao acender o grelhador ou ao
cozinhar, nunca se incline sobre o
grelhador aberto.

A Nunca coloque as maos nem os
dedos na extremidade frontal do
compartimento de grelhar quando
o grelhador esta quente ou a tampa
estiver aberta.

/A Quando o grelhador estéa a ser
utilizado, todo o compartimento de
grelhar aquece. Nao toque.

A Em nenhuma circunstancia devera
tentar desligar o regulador de gas
nem qualquer acessorio de gas com o
grelhador em funcionamento.

A Utilize luvas para churrasco ou pegas
de forno resistentes ao calor ao utilizar
o grelhador.

A Siga as instrugdes de ligacdo do
regulador para o tipo de grelhador
adquirido.

A Caso os queimadores se apaguem
durante a utilizacao do grelhador,
desligue todas as valvulas de gas.
Abra a tampa e aguarde cinco minutos
antes de tentar ligar o grelhador,
utilizando as instrugoes de ignicao.

A Os materiais inflamaveis ndo devem
estar a menos de 60 cm do grelhador.
Isto inclui a parte superior, inferior,
posterior ou lateral do grelhador.

A Nao coloque este modelo de
grelhador numa construcao integrada
ou corredica. Ignorar este AVISO
pode provocar um incéndio ou uma
explosao que pode originar danos
materiais e causar ferimentos graves
ou morte.

A Nao armazene qualquer botija de
fornecimento de gas adicional (de
reserva) ou desligada por sob ou perto
do grelhador.

A Apos um periodo de armazenamento
e/ou nao utilizacao, o grelhador a
gas Weber® devera ser verificado
relativamente a fugas de gas e
obstrucoes do queimador antes de
voltar a ser utilizado. Consulte as
instrucoes deste Manual do Utilizador
para obter os procedimentos
correctos.

A Nao utilize o grelhador a gas Weber®
se existir alguma fuga nas ligacoes de
gas.

A Nao utilize uma chama para verificar a
existéncia de fugas de gas.

A Nao coloque uma tampa de grelhador
ou qualquer outra coisa inflamavel
sobre ou na area de armazenamento
sob o grelhador enquanto o grelhador
esta em funcionamento ou quente.

A O gas propano liquefeito ndo é um gas
natural. A conversao ou tentativa de
utilizacao de gas natural numa unidade
de gas propano liquefeito ou de gas
propano liquefeito numa unidade de
gas natural é perigosa e anulara a
garantia do grelhador.

A Mantenha quaisquer cabos eléctricos e
o tubo de alimentacao de combustivel
afastados das superficies quentes.

A Nao alargue os orificios da valvula
nem as aberturas do queimador ao
limpar as valvulas ou os queimadores.

A O grelhador a gas Weber® deve
ser limpo regularmente de forma
meticulosa.

A Uma botija de fornecimento de gas
com fissuras ou ferrugem pode
ser perigosa, pelo que devera ser
verificada pelo fornecedor de gas.
Nao utilize uma botija de fornecimento
de gas que possua uma valvula
danificada.

A Embora possa parecer que a botija
de fornecimento de gas esteja vazio,
ainda pode estar presente gas e
a botija deve ser transportada e
armazenada em conformidade.

A Se ocorrer um incéndio provocado
por gordura, desligue todos os
queimadores e deixe a tampa fechada
até que o incéndio se extinga.

A Se ocorrer a formagao descontrolada
de chamas, retire os alimentos
das chamas até que as mesmas se
extingam.
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GARANTIA iINDICE

Obrigado por adquirir um produto WEBER®. A
Weber-Stephen Products LLC (“Weber”) orgulha-
se por fornecer um produto seguro, duravel e
fiavel.

Esta Garantia Limitada da Weber é-lhe fornecida
sem custos adicionais. Contém as informacgoes
necessarias para reparar o produto WEBER® na
eventualidade de uma falha ou defeito.

RESPONSABILIDADES DA WEBER

A Weber garante, ao comprador original do produto WEBER®

(ou no caso de uma oferta ou promogao, a pessoa a quem foi
oferecido), que o produto WEBER® est4 livre de defeitos de material
e mao-de-obra no(s) periodo(s) de tempo especificado(s) abaixo
quando montado e utilizado de acordo com o Manual do Utilizador
que acompanha o produto. (Nota: se perder o Manual do Utilizador
da WEBER®, encontra-se disponivel uma cépia online em www.
weber.com). Caso a utilizagao e manutencao seja efectuada

numa residéncia familiar ou apartamento, a Weber concorda em
reparar ou substituir pecas defeituosas nos periodos de tempo
aplicaveis, limitagdes e exclusdes listados abaixo. ESTA GARANTIA
LIMITADA SO SE APLICA AO COMPRADOR ORIGINAL E NAO

E TRANSFERIVEL A FUTUROS UTILIZADORES, SALVO EM
SITUAGOES DE OFERTAS OU PROMOGOES CONFORME
MENCIONADO ACIMA.

RESPONSABILIDADES DO UTILIZADOR

Para garantir uma cobertura de garantia sem problemas, é
importante que registe o produto WEBER® online em www.weber.
com ou através do Servigo de Assisténcia da Weber ligando para
0 1-800-446-1071. Guarde o recibo de compra original e/ou factura.
Registar o produto WEBER® confirma a cobertura da garantia e
fornece uma ligagéo directa entre o utilizador e a Weber caso seja
necessario entrar em contacto consigo.

O utilizador deve ter cuidado com o produto WEBER® e seguir
todas as instrugdes de montagem, instrugoes de utilizagéo e
manutengado de prevengao conforme indicado no Manual do
Utilizador que acompanha o produto. Se residir numa érea costeira
ou o produto estiver perto de uma piscina, a manutencao inclui

a lavagem e enxaguamento regular das superficies exteriores
conforme indicado no Manual do Utilizador que acompanha o
produto. Se considerar que possui uma pega coberta por esta
Garantia Limitada, entre em contacto com o Servico de Assisténcia
da Weber através do 1-800-446-1071 ou support@weberstephen.
com. A Weber, ap6s investigacao, reparara ou substituira (ao seu
critério) uma peca defeituosa ao abrigo da presente Garantia
Limitada. Caso nédo seja possivel a reparagao ou substitui¢éo,

a Weber pode optar (ao seu critério) por substituir o grelhador

em questao por um novo ou por um grelhador de valor igual ou
superior. A Weber pode solicitar-lhe a devolugao de pegas para
inspecgao, sendo as despesas de envio pré-pagas.

Esta GARANTIA LIMITADA néo abrange danos, deterioragéo,
descoloracao e/ou ferrugem provocados por:

* Abuso, utilizagao incorrecta, alteragdo, modificacao, aplicagdo
incorrecta, vandalismo, negligéncia, montagem ou instalacao
incorrecta e falha na realizagcao da manutencgao normal e de
rotina;

* Insectos (tal como aranhas) e roedores (tal como esquilos),
incluindo mas nao limitado a, danos dos tubos do queimador e/ou
mangueiras de gas;

* Exposicao a maresia e/ou fontes de cloro tais como piscinas e
banheiras de hidromassagem/spas;

* Condigdes climaticas rigorosas tais como granizo, furacoes,
terramotos, tsunamis ou explosdes, tornados ou fortes
tempestades.

A utilizagéo e/ou instalagao de pegas no produto WEBER® que ndo
sejam pegas genuinas da Weber anularao a presente Garantia
Limitada e quaisquer danos resultantes ndo serdo abrangidos

pela Garantia Limitada. Qualquer transformac&o de um grelhador
a gas nao autorizada pela Weber e realizada por um técnico de
assisténcia autorizado da Weber anularé a presente Garantia
Limitada.

Os grelhadores ilustrados neste manual do utilizador
podem variar ligeiramente do modelo adquirido.

PERIODOS DE GARANTIA DO PRODUTO

Cuba de cozedura: 5 anos contra ferrugem/aberturas (2 anos para
a tinta excluindo desgaste ou descoloracao)

Conjunto da tampa: 5 anos contra ferrugem/aberturas (2 anos para
a tinta excluindo desgaste ou descoloracao)

Tubos do queimador em aco inoxidavel: 5 anos contra ferrugem/
aberturas

Grelhas de cozedura em ferro fundido esmaltado: 5 anos contra
ferrugem/
aberturas

Componentes de plastico: 5 anos, excluindo desgaste ou
descoloragao

Todas as restantes pecas: 2 anos

ISENCOES DE RESPONSABILIDADE

A WEBER NAO OFERECE GARANTIAS IMPLICITAS
INCLUINDO, SEM LIMITAGAO, QUALQUER GARANTIA
IMPLICITA DE COMERCIABILIDADE OU ADEQUAGAO

PARA DETERMINADO FIM, ALEM DO EXPRESSAMENTE
INDICADO NA PRESENTE GARANTIA LIMITADA. NAO

SERAO APLICAVEIS QUAISQUER GARANTIAS APOS 0S
PERIODOS APLICAVEIS DA PRESENTE GARANTIA LIMITADA.
NENHUMAS GARANTIAS FORNECIDAS POR QUALQUER
PESSOA OU ENTIDADE, INCLUINDO UM FORNECEDOR OU
REVENDEDOR REFERENTES A QUALQUER PRODUTO (TAIS
COMO QUAISQUER “GARANTIAS ALARGADAS”) VINCULAM
AWEBER. O UNICO RECURSO DA PRESENTE GARANTIA
LIMITADA E A REPARAGAO OU SUBSTITUIGAO DA PECA OU
PRODUTO. OS TERMOS DA PRESENTE GARANTIA LIMITADA
FORNECEM O UNICO E EXCLUSIVO RECURSO RESULTANTE
DA VENDA DOS PRODUTOS ABRANGIDOS PELA MESMA.
AWEBER NAO SERA RESPONSAVEL POR QUALQUER
PERDA OU DANOS ESPECIAIS, INDIRECTOS, ACIDENTAIS OU
CONSEQUENTES. ALGUMAS JURISDICOES NAO PERMITEM
A EXCLUSAO NEM LIMITAGAO DE DANOS ACIDENTAIS

OU CONSEQUENTES NEM LIMITAGOES REFERENTES A
DURAGAO DA GARANTIA, PELO QUE AS EXCLUSOES E
LIMITACOES ACIMA PODEM NAO SE APLICAR A SI.

EM CASO ALGUM A INDEMNIZAGAO SERA SUPERIOR AO
VALOR DO PRECO DE COMPRA DO PRODUTO WEBER
VENDIDO.

O UTILIZADOR E RESPONSAVEL PELA PERDA, DANOS,
LESOES PESSOAIS E DANOS MATERIAIS E/OU LESOES DE
TERCEIROS E DANOS A SUA PROPRIEDADE RESULTANTES
DA UTILIZAGAO INCORRECTA, ABUSO DO PRODUTO OU
NAO CUMPRIMENTO DAS INSTRUGOES FORNECIDAS PELA
WEBER NO MANUAL DO UTILIZADOR QUE ACOMPANHA O
PRODUTO.

ESTA GARANTIA LIMITADA CONFERE-LHE DIREITOS LEGAIS
ESPECIFICOS E TAMBEM PODE TER OUTROS DIREITOS QUE
VARIAM DE ACORDO COM AS JURISDIGOES.

AS PECAS E ACESSORIOS SUBSTITUIDOS AO ABRIGO

DA PRESENTE GARANTIA LIMITADA SAO GARANTIDAS
APENAS PARA O(S) RESTANTE(S) PERIODO(S) DE GARANTIA
ORIGINAL(IS).

ESTA GARANTIA LIMITADA APLICA-SE APENAS A UTILIZACAO
EM RESIDENCIAS FAMILIARES OU APARTAMENTOS E NAO
SE APLICA A GRELHADORES WEBER UTILIZADOS EM
AMBIENTES COMERCIAIS, COMUNITARIOS OU COM VARIAS
UNIDADES TAIS COMO RESTAURANTES, HOTEIS, ESTANCIAS
OU PROPRIEDADES DE LOCACAO.

A WEBER PODE, PERIODICAMENTE, ALTERAR O DESIGN
DOS SEUS PRODUTOS. NADA QUE ESTEJA CONTIDO
NESTA GARANTIA LIMITADA SERA INTERPRETADO COMO
OBRIGAGAO DA WEBER PARA INCORPORAR ALTERAGCOES
DE DESIGN EM PRODUTOS ANTERIORMENTE FABRICADOS,
NEM ESSAS ALTERAGOES PODEM SER INTERPRETADAS
COMO UM RECONHECIMENTO DE QUE OS DESIGNS
ANTERIORES ESTAVAM DEFEITUOSOS.
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VISTA EXPANDIDA DO WEBER® Q® 3000
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VISTA EXPANDIDA DO WEBER® Q® 3000

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Mesa dobravel para baixo do lado
esquerdo

Conjunto do termémetro

Espacador da pega

Pega

Grelha de cozedura

Tubo do queimador exterior

Tubo do queimador interior

Cinta transversal metalica

Conjunto do eléctrodo do acendedor
Ignicao por botao

Conjunto da cuba de cozedura/Suporte

Botao de regulacao de gas do queimador
(grande)

Botao de regulacao de gas do queimador
(pequeno)

Bandeja de recolha de gorduras
descartavel

Suporte da bandeja de recolha amovivel
Pé esquerdo do carrinho

Cinta transversal dianteira

Suporte para utensilios

Base da botija

Suporte da botija

Correia para botija de gas

Estante inferior

Tampa

Mesa dobravel para baixo do lado direito
Conjunto valvula e collector - Distensor

Cinta transversal traseira

Esconde botija

Pé direito do carrinho

Tampa da roda

Roda

Eixo
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VISTA EXPANDIDA DO WEBER® Q® 3200
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VISTA EXPANDIDA DO WEBER® Q® 3200

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

Mesa dobravel para baixo do lado
esquerdo

Conjunto do termémetro

Kit lampada Grill Out® para pega
Espacador da pega

Pega

Grelha de cozedura

Tubo do queimador exterior

Tubo do queimador interior

Cinta transversal metalica

Conjunto do eléctrodo do acendedor

Botéo de ignicao electrénico/
Médulo de ignicao electrénico

Conjunto da cuba de cozedura/Suporte

Botao de regulacao de gas do queimador
(grande)

Botao de regulacao de gas do queimador
(pequeno)

Bandeja de recolha de gorduras
descartavel

Suporte da bandeja de recolha amovivel
Pé esquerdo do carrinho

Cinta transversal dianteira

Suporte para utensilios

Base da botija

Suporte da botija

Correia para botija de gas

Estante inferior

Tampa

Cesto de reaquecimento

Mesa dobravel para baixo do lado direito
Conjunto valvula e collector - Distensor

Cinta transversal traseira

Esconde botija

Pé direito do carrinho

Tampa da roda

Roda

Eixo
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LISTA DE PECAS
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MONTAGEM
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MONTAGEM

A Coloque a estrutura da roda a direita.
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MONTAGEM

A) Desenrole o tubo flexivel e regulador do Weber® Q® 3000/3200.
B) Retire o parafuso da perna, de seguida, fixe o tubo flexivel e o grampo
de retengao (1) a perna do carrinho.

A AVISO: O tubo flexivel tem de ser fixo a perna do
carrinho através do grampo de retengao do tubo
flexivel. Caso contrario, pode causar danos no
tubo flexivel resultando num incéndio ou explosao
que pode causar ferimentos graves ou morte e
danos materiais.
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MONTAGEM

000000
00000

000
o000

/ ) o
Al ﬁ
A
\ 4

WWW.WEBER.COM® 19



MONTAGEM

Pode ouvir um ruido na 6ptica. Isso é normal.

o
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MONTAGEM
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O 3200
_

Necessita de 3 pilhas alcalinas ‘AAA’ (n&o incluidas).

Utilize apenas pilhas alcalinas. Nao misture pilhas novas com pilhas
usadas ou diferentes tipos de pilhas (padrao, alcalinas ou recarregaveis).
Se nao tencionar usar a luz da pega Weber Q Grill Out™ durante um més
ou mais, retire as pilhas.

5.0
2.9600.26°0
0020290,
0,2009600%
05200060,
099620,
c

0000
0000620

0000
0000

A luz de pega do Weber Q Grill Out™ tem um “sensor de inclinagao”:
Tampa para cima — Ligada / Tampa para baixo — Desligada. O botao de
alimentacédo (1) activa ou desactiva o “sensor de inclinagao” Para uso
diurno, desactive o sensor premindo o botdo de alimentagao (1).

WWW.WEBER.COM®

21



MONTAGEM

@ o

22 WWW.WEBER.COM®



CARACTERISTICAS DE ARMAZENAMENTO
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INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE AS LIGACOES DE GAS E DE GAS GPL

0 QUE E 0 GAS GPL?

0 gas de petroleo liquefeito,
também denominado GPL,
gas GPL, propano liquido ou
simplesmente propano ou
butano, é o produto inflamavel
a base de petroleo utilizado
para alimentar o grelhador.

E um gas a temperaturas e
pressao moderadas quando
nao esta contido. Mas a uma
pressao moderada dentro de
um recipiente, tal como uma
botija, o GPL é um liquido.

A medida que a pressao é
libertada da botija, o liquido
vaporiza rapidamente e torna-
se em gas GPL.

e O GPL tem um odor
semelhante ao gas natural.
Deve prestar atencao a este
odor.

e 0 GPL é mais pesado que
o ar. Uma fuga de gas GPL
pode acumular-se nas areas
baixas e evitar dispersao.

DICAS PARA O MANUSEAMENTO
SEGURO DE BOTIJAS DE GPL

Existem varias directrizes e factores de seguranc¢a que
necessita de considerar aquando da utilizagdo de gas
de petrdleo liquefeito (GPL). Siga cuidadosamente estas
instrugdes antes de utilizar o grelhador a gas Weber®.

e Feche sempre a vélvula da botija de GPL antes de
desligar o distensor.

¢ Nao utilize uma botija danificada. Uma botija
amolgada ou ferrugenta ou uma botija com uma
valvula danificada pode ser perigosa e deve ser
substituida imediatamente por uma nova.

* Manuseie botijas “vazias” com o mesmo cuidado
empregue para manusear botijas cheias. Mesmo
quando uma botija ndo possui liquido, pode conter
presséo de gas no seu interior.

¢ As botijas tém de ser instaladas, transportadas
e guardadas numa posigao vertical. As botijas
nao devem ser deixadas cair nem manuseadas
grosseiramente.

* Nunca armazene nem transporte a botija onde as
temperaturas poderem atingir os 51 °C (a botija pode
ficar demasiado quente para segurar manualmente).
Por exemplo: néo deixe a botija dentro de um carro
num dia quente.

e Verifique a existéncia de fugas na junta em que o
distensor se liga a botija sempre que ocorrer uma
nova ligagao. Por exemplo: verifigue sempre que a
botija for abastecida ou reinstalada.

* As botijas devem ser mantidas afastadas das
criangas.

Néo ligue a um fornecimento de gas natural (gas LlGAQGES E REQUISITOS DO

da rede). As valvulas e orificios sdo concebidos DISTENSOR

exclusivamente para gas de petréleo liquefeito.

As areas em redor da botija devem estar .
desobstruidas e sem detritos.

A botija ndo deve ser mudada nas proximidades de

uma fonte de ignigao.

DIRECTRIZES DE ARMAZENAMENTO E

NAO UTILIZACAO .
Para os grelhadores que estdo armazenados ha algum :
tempo, é importante seguir estas directrizes: .

¢ O gas deve ser desligado na botija de GPL quando o
grelhador a gas Weber® ndo estiver a ser utilizado.

A AVISO: Certifique-se de que a valvula
da botija esta fechada quando o

grelhador nao estiver a ser utilizado. .
Se armazenar o grelhador a gas Weber® no interior,
primeiro DESLIGUE o fornecimento de géas e

armazene a botija no exterior, num espago bem

ventilado. .
N&o armazene uma botija desligada num edificio,
garagem ou outra area fechada.

Se ndo desligar a botija do grelhador a gas Weber®,
certifique-se de que mantém o grelhador e a botija no
exterior, numa area bem ventilada.

Verifique se as areas por baixo da cuba de cozedura

e o colector de recolha amovivel ndo contém residuos
que possam obstruir o fluxo de combustao ou a
ventilagao do ar.

O grelhador a gas Weber® deve ser verificado
relativamente a existéncia de fugas e quaisquer
obstrugdes nos tubos do queimador antes da sua
utilizagéo.

As redes para aranhas/insectos devem também ser
verificadas relativamente a possiveis obstrugdes.

REQUISITOS DA BOTIJA DE GPL
* Utilize apenas uma botija de GPL de 3-13 kg.

PAiS

No Reino Unido, este aparelho tem de estar equipado
com um distensor em conformidade com a norma
BS 3016, com um débito nominal de 37 milibares.
(Fornecido com o grelhador.)

O comprimento da mangueira de gas nao deve ser
superior a 1,5 metros.

Evite dobrar a mangueira de gas.

Substitua a mangueira de gas, conforme requerido
pelos regulamentos nacionais.

As partes seladas pelo fabricante ndo devem ser
alteradas pelo utilizador.

Qualquer modificagéo efectuada no equipamento
constitui um perigo potencial.

S6 devem ser utilizadas uma mangueira de gas e um
distensor de baixa pressao aprovados.

Os conjuntos de distensores e mangueiras de gas
de pressao de substituicao devem ser aqueles
especificados pelo fabricante do aparelho a gas para
cozinhar ao ar livre.

Certifique-se de que o distensor estd montado com

0 pequeno orificio de ventilagéo virado para baixo
para ndo acumular agua. Esta ventilagdo nao deve ter
sujidade, gordura, insectos, etc.

TIPO E PRESSAO DE GAS

Hungria, Islandia, Letdnia, Lituania, Malta, Holanda, Noruega,
Roménia, Republica Eslovaca, Eslovénia, Suécia, Turquia

Bulgaria, Chipre, Republica Checa, Dinamarca, Estonia, Finlandia, 1,B/P - 30 mbar

Bélgica, Franga, Grécia, Irlanda, Itélia, Luxemburgo, Portugal,
Espanha, Suica, Reino Unido

l,, - 28-30 / 37 mbar

Polénia

1,B/P - 37 mbar

Austria, Alemanha

1,B/P - 50 mbar

DADOS DE CONSUMO

Propano kW Butano kW Propano g/h Butano g/h
Weber®Q® 3000 6,1 6,36 434 453
Weber®Q® 3200 6,1 6,36 434 453

requisito desse pais tem prioridade.

CONJUNTO DE MANGUEIRA, DISTENSOR E VALVULA DE SUBSTITUICAO

A AVISO IMPORTANTE: E aconselhavel substituir o conjunto da mangueira de gas
do grelhador a gas Weber® a cada cinco anos. Alguns paises podem exigir que
a mangueira de gas seja substituida em menos de cinco anos, nesse caso, o

Para substituir o conjunto de mangueira, distensor e valvula, entre em contacto
com o representante do servico de assisténcia ao cliente da sua area através
das informacées de contacto no nosso website. Aceda a www.weber.com®.
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INSTALACAO DA BOTIJA DE GPL

ONDE E INSTALADA A
BOTIJA DE GPL?

O tipo e tamanho da botija
comprada determina a sua
instalacao. Existem duas
opcoes de instalacao: fixa
no suporte da botija na
estante inferior do carrinho
ou colocada no solo atras do
grelhador.

A PERIGO

Nao armazene qualquer botija de
fornecimento de gas adicional (de
reserva) ou desligada por baixo ou perto
do grelhador.

REQUISITOS PARA INSTALA(;Z\O NO
CARRINHO
A botija de GPL pode ser instalada na estante inferior do

carrinho se a botija ndo exceder os requisitos de tamanho
méaximo para instalagdo no carrinho:

Capacidade da botija: maximo 6 kg
Altura da botija: maximo 465 mm

A botija deve ser fixa ao suporte da botija na estante
inferior do carrinho utilizando a correia fornecida (1).

A AVISO: Se a botija exceder os
requisitos de tamanho maximo da
botija para instalacao no carrinho,
nao tente colocar nem ligar a botija ao
carrinho. Coloque e ligue a botija no
solo atras do grelhador. Se nao fizer
isto pode causar danos na mangueira
de gas resultando num incéndio ou
explosao que pode causar ferimentos
graves ou morte e danos materiais.

Séo ilustrados varios modelos possiveis de cilindros para
instalacdo no carrinho, com dimensoes.

CALOR
5 kg

PRIMAGAZ
5.2 kg

~—282mm— ~——s18mm— |
/Al )
68 mm 119 mm
f f
287 mm 320 mm
BP BUTAGAZ
5 kg 6 kg
-—306 mm— ‘ <283 mm—~ (37 mm
63 mm
}
465 mm 339 mm

WWW.WEBER.COM®
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INSTALACAO DA BOTIJA DE GPL

INSTALAGCAO NO CARRINHO

A) Certifique-se de que a base da botija esta instalada
de modo a evitar riscar a estante inferior. Eleve e
cologue a botija de GPL na base da botija (1).

B) Rode a botija para que a abertura da valvula fique
virada para o lado direito ou parte posterior do
grelhador.

C) Fixe a botija ao suporte da botija utilizando a correia
para botija de gas (2).

A AVISO: A botija deve estar fixa ao
suporte da botija quando o grelhador

estiver em utilizacao.

D) Ligue o distensor a botija. Consulte “LIGAR O
DISTENSOR A BOTIJA DE GPL”

REQUISITOS PARA INSTALAGAO NO
SOLO

Se a botija de GPL exceder os requisitos de tamanho
méaximo para instalagdo no carrinho, a botija deve ser
colocada no solo atras do grelhador. Os requisitos de
tamanho maximo para botijas instaladas no solo s&o:

Capacidade da botija: maximo 13 kg
Altura da botija: maximo 587 mm

Largura da botija: maximo 306 mm

INSTALAGAO NO SOLO

A) Coloque a botija de GPL, atras do grelhador (3).
B) Rode a botija para que a abertura da valvula fique
virada para o lado direito ou parte posterior do

grelhador.
C) Ligue o distensor a botija. Consulte “LIGAR O
DISTENSOR A BOTIJA DE GPL

A capacidade maxima

da botija de GPL quando
INSTALADA NO CARRINHO
sob o grelhador é 6 kg.

0 comprimento da mangueira
de gas nao deve ser superior
a 1,5 metros.

A capacidade maxima
da botija de GPL quando
INSTALADA NO SOLO é 13 kg.

0 comprimento da mangueira
de gas nao deve ser superior
a 1,5 metros.
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LIGAR O DISTENSOR

0 QUE E UM DISTENSOR?

O grelhador a gas Weber®
esta equipado com um
distensor de pressao, que é
um dispositivo para controlar
e manter a pressao do gas
constante enquanto o gas é
libertado da botija de GPL.

LIGAR O DISTENSOR A BOTIJA DE GPL

Utilize apenas botijas de GPL com um minimo de
capacidade de 3 kg e um maximo de capacidade de 13

kg.

A) Retire o parafuso do pé direito do carrinho. Insira o
grampo de retengdo da mangueira de gas. Volte a
colocar o parafuso.

A AVISO: A mangueira de gas tem de
ser fixa ao pé do carrinho através do
grampo de retencao da mangueira
de gas. Se nao fizer isto pode causar
danos na mangueira de gas resultando
num incéndio ou explosao que pode
causar ferimentos graves ou morte e
danos materiais.

B) Ligue o distensor a botija.

A AVISO: Certifique-se de que a valvula
do distensor ou da botija de GPL esta
fechada.

Em alguns distensores é necessario empurrar para
ligar e puxar para desligar; outros possuem uma
porca com rosca para a esquerda que estd ligada a
valvula da botija. Identifique o tipo do distensor e siga
uma das instrugdes de ligagao especificas para esse
distensor.

Ligar ao rodar para a direita

Aparafuse o distensor a botija rodando o encaixe para
a direita (1). Coloque o distensor de forma a que o
orificio de ventilagdo (2) fique virado para baixo.

Ligar ao rodar para a esquerda
Aparafuse o distensor a botija rodando o encaixe para
a esquerda (3) (4).

Ligar ao rodar/Encaixar a alavanca na posicao
Desloque a alavanca do distensor (5) para a posi¢cao
desligado. Empurre o distensor para baixo na valvula
da botija até o distensor encaixar na posi¢ao (6).

Ligar ao deslizar o anel

Certifique-se de que a alavanca do distensor se
encontra na posi¢do desligado (7) (10). Deslize o

anel do distensor para cima (8) (11). Empurre o
distensor para baixo na direcgao da valvula da botija
e mantenha a pressao. Deslize o anel para baixo para
fechar (9) (12). Se o distensor nao bloquear, repita o
procedimento.

Nota: O distensor apresentado nas ilustragbes deste
manual podera ndo ser semelhante ao que estd a utilizar
no seu grelhador, devido a regulamentos diferentes dos
paises ou regibes.

WWW.WEBER.COM®
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PREPARAR A UTILIZACAO DO GRELHADOR

0 QUE E UMA
VERIFICACAO DE FUGAS?

O sistema de combustivel do
grelhador possui ligacoes e
encaixes. Uma verificacao de
fugas é uma forma fiavel de
garantir que nao ha fuga de
gas em qualquer ligacao ou
encaixe.

Embora todas as ligacoes

de fabrica tenham sido
cuidadosamente verificadas
relativamente a existéncia de
fugas, € importante realizar
uma verificacao de fugas
antes de utilizar o grelhador
pela primeira vez, assim como
sempre que desligar e voltar
a ligar um encaixe e sempre
que efectuar manutencao
regular.

A PERIGO

Nao utilize uma chama aberta para
verificar a existéncia de fugas de gas.
Certifique-se de que nao existem faiscas
nem chamas abertas na area enquanto
estiver a verificar a existéncia de fugas.
As faiscas ou chamas poderao resultar
em incéndio ou explosao, que podera
causar ferimentos graves ou morte ou
ainda danos materiais.

A AVISO: As ligacées de gas do seu
grelhador a gas foram testadas na
fabrica. No entanto, recomendamos
que verifique todas as ligacoes de gas
quanto a fugas antes de utilizar o seu
grelhador a gas.

A AVISO: Efectue estas verificacoes de
fugas, mesmo que o grelhador tenha
sido montado pelo representante ou
na loja.

A AVISO: Sempre que desliga e volta
a ligar um acessorio de gas, deve
verificar se existem fugas.

NOTA: Todas as ligagbes de fabrica foram

cuidadosamente verificadas relativamente a existéncia

de fugas e a chama dos queimadores foi testada. No
entanto, como precauc¢do de seguranga, deve verificar
todos os acessdrios no que se refere a fugas antes

de utilizar o grelhador a gas Weber®. O transporte

e manuseamento pode desapertar ou danificar um
acessorio de gas.

VERIFICAR A EXISTENCIA DE FUGAS DE
GAS

E necessario: um frasco pulverizador, escova ou pano

e uma solugéo de agua e detergente. (Pode fazer a sua
prépria solugédo de agua e detergente misturando 20% de
detergente liquido e 80% de &gua; ou pode comprar uma
solucéo de verificagdo de fugas na secgédo de canalizagao
de qualquer loja de equipamentos.)

A) Certifique-se de que TODOS os botdes de regulagao
de gas do queimador estdo desligados. Verifique
empurrando os botdes de regulagdo de gas do
queimador e rodando-os para a direita até pararem.

B) Ligue o fornecimento de gas na fonte.

Identifique o tipo do distensor. Siga as instru¢des para
este distensor.

Rodar a valvula
Rode a vélvula da botija para a esquerda (1) (2) (3).

Mover a alavanca
Desloque a alavanca do distensor para a posi¢cao
ligado (4) (5) (6).

A AVISO: Nao ligue os queimadores
quando verificar se existem fugas.
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PREPARAR A UTILIZA DO GRELHADOR

C) Para verificar a existéncia de fugas, molhe os
acessorios com a solugéo de dgua e detergente,
utilizando um frasco pulverizador, escova ou pano. Se
surgirem bolhas, ou se uma bolha aumentar, é sinal
de que existe uma fuga. Aplique a solugdo de agua e
detergente nas seguintes ligagoes:

a) Ligagdo do colector de gas a mangueira de gas
do distensor (7).

b) Ligacéo da valvula a linha de gas do tubo do
queimador exterior (8).

c) Ligagdo da valvula a linha de gas do tubo do
queimador interior (9).

d) Ligagéo do distensor a botija (10).

e) Ligagdo da mangueira de gas do distensor ao
distensor (11).

A AVISO: Se existir uma fuga nas
ligacoes (7, 8,9, 10 ou 11), desligue
o gas. NAO UTILIZE O GRELHADOR.
Contacte o representante do servico
de assisténcia ao cliente da sua area
através das informacoes de contacto
no nosso website.
Aceda a www.weber.com®.

D) Quando a verificagao de fugas estiver terminada,

desligue o fornecimento de gas na fonte e enxague as
ligacdes com agua.

NOTA: Uma vez que as solugbes de teste de fugas,

incluindo a dgua e detergente, podem ser levemente
corrosivas, todas as ligagbes devem ser enxaguadas
com dgua apos a verificagdo da existéncia de fugas.

Agora esta pronto a utilizar o grelhador.
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DESLIGAR O DISTENSOR

DESLIGAR O DISTENSOR DA BOTIJA DE
GPL
A) Retire a botija de GPL ao desligar o fornecimento de

gas e desligando o conjunto da mangueira de gas
com distensor da botija.

A AVISO: Certifique-se de que a valvula
do distensor ou da botija esta fechada.

Identifique o tipo do distensor. Siga as instrugbes de
desconexao para esse distensor.

Desligar ao rodar para a esquerda
Desaperte o distensor da botija rodando o encaixe
para a esquerda (1).

Desligar ao rodar para a direita
Desaperte o distensor da botija rodando o encaixe
para a direita (2) (3).

Desligar ao rodar a alavanca

Desloque a alavanca do distensor (4) para a posicdo
desligado. Empurre a alavanca do distensor (5) até se
libertar da botija (6).

Desligar ao deslizar o anel @ -
Certifique-se de que a alavanca do distensor se L i
encontra na posigao desligado (7) (9). Deslize o anel Py

do distensor para cima (8) (10) para o desligar da

botija.
B) Substitua a botija vazia por uma botija cheia. /|
ABASTECER A BOTIJA DE GPL

E recomendével abastecer a botija de GPL antes de estar
completamente vazia. Para abastecer, leve a botija de
GPL a um fornecedor de “gas propano’

VOLTAR A LIGAR A BOTIJA DE GPL
Consulte “LIGAR O DISTENSOR A BOTIJA DE GPL
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VERIFICACOES DE SEGURANCA ANTES DE UTILIZAR 0 GRELHADOR

SEGURANCA EM
PRIMEIRO LUGAR

Ter o habito de efectuar
algumas verificacoes de
seguranca antes de grelhar é
uma boa pratica.

A seguranca deve ser considerada
aquando da decisao da colocacao e
utilizacao do grelhador. Certifique-se
de que Ié os seguintes avisos antes de
instalar ou utilizar o grelhador.

AVISOS:

A Este aparelho destina-se apenas a uma
utilizacéo no exterior e nunca deve ser
utilizado em garagens e alpendres ou
varandas cobertos ou fechados.

A O grelhador a gas Weber® nunca deve
ser utilizado por baixo de telhados ou
telheiros de material combustivel que
nao estejam protegidos.

A O grelhador a gas Weber® nao se
destina a ser instalado dentro nem
sobre caravanas e/ou barcos.

A Os materiais inflamaveis ndo devem
estar a menos de 60 cm do grelhador.
Isto inclui a parte superior, inferior,
posterior e lados do grelhador.

A Mantenha a area onde cozinha sem
gases e liquidos inflamaveis, como
gasolina, alcool, etc., e materiais
combustiveis.

A Este aparelho fica muito quente. Tenha
muito cuidado quando estiverem
presentes criancas ou idosos.

A Nao desloque o aparelho enquanto
esta incandescente.

A Apenas utilize o grelhador numa
superficie plana e nivelada.

COLECTOR DE RECOLHA AMOVIVEL E
BANDEJA DE RECOLHA DE GORDURAS
DESCARTAVEL

O grelhador foi construido com um sistema de recolha

de gordura, que afasta a gordura da comida para um
colector de recolha amovivel. Para sua conveniéncia,
também pode alinhar o colector de recolha amovivel com
uma bandeja de recolha de gorduras descartavel Weber®,
que ajuda a manter o colector de recolha amovivel limpo
durante mais tempo.

Limpar o colector de recolha amovivel é tao importante
como limpar a cuba de cozedura. Sempre que utilizar

o grelhador, verifique o colector de recolha amovivel
relativamente a acumulagéo de gordura. Retire a gordura
em excesso com um raspador de plastico (1). Lave o
colector de recolha amovivel com dgua morna com
detergente e enxagie com agua.

A AVISO: Antes de utilizar, verifique
sempre se o colector de recolha
amovivel e a bandeja de recolha de
gorduras descartavel tém gorduras
acumuladas. Retire a gordura
em excesso para evitar incéndio
provocado por gordura. Um incéndio
provocado por gordura pode causar
ferimentos corporais graves ou danos
materiais.

A ATENCAO: Nao forre a cuba de
cozedura, o colector de recolha
amovivel nem a bandeja de recolha
de gorduras descartavel com folha de
aluminio.

INSPECCAO DA MANGUEIRA DE GAS

A mangueira de gas deve ser inspeccionada
frequentemente a respeito de quaisquer sinais de fissuras
(2).

A AVISO: Verifique a existéncia de
amolgadelas, fissuras, abras6es ou
cortes antes de cada utilizacao do
grelhador. Se a mangueira de gas
estiver de alguma forma danificada,
nao utilize o grelhador. Substitua
utilizando apenas uma mangueira de
gds aprovada pela Weber®. Contacte
o representante do servico de
assisténcia ao cliente da sua area
através das informacoes de contacto
no nosso website.

Aceda a www.weber.com®.
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IGNICAO E UTILIZACAO DO QUEIMADOR

METODOS DE IGNICAO
DO QUEIMADOR

Existem duas formas de ligar
0 queimador. A primeira

é utilizando o sistema

de ignicao integrado no
grelhador. A segunda é
utilizando um foésforo.

Seguem-se 0s passos para
acender o grelhador utilizando
o sistema de ignicao. Na
pagina seguinte encontram-
se 0s passos para acender o
grelhador com um fésforo.

Algumas pilhas estao
envolvidas numa pelicula de
proteccao de plastico. Este
plastico tem de ser retirado
antes de tentar acender o
grelhador. Nao confunda este
plastico com o rétulo da pilha.

IGNICAO DO QUEIMADOR
A) Abra a tampa do grelhador (1).

Se nédo abrir a tampa antes de acender
os queimadores do grelhador ou se nao
esperar cinco minutos para permitir
que o gas se dissipe se o grelhador
nao acende, podera causar a formacao
explosiva de chamas, com possiveis
ferimentos corporais graves ou morte.

B) Certifiqgue-se de que TODOS os botdes de regulacdo
de gas do queimador estdo desligados (2). Verifique
empurrando os botdes de regulagdo de gas do
queimador e rodando-os para a direita até pararem.

C) Ligue a valvula da botija utilizando uma das opgdes

adequadas com base no tipo da sua botija e

distensor.

Acenda o queimador exterior empurrando o botdo de

regulacéo de gas do queimador exterior e rodando-o

para a esquerda para a posigao start/alto (%) (3).

E1) Empurre o botdo vermelho de igni¢éo varias vezes,
para que faga clique de cada vez (4) (Q® 3000).
ou

=

E2) Mantenha premido o botao de ignigao electrénico (5)
(Q® 3200). Ouvira o clique do acendedor.

F) Verifique se o queimador esta aceso, olhando através
das grelhas de cozedura. Devera ver uma chama.

A AVISO: Ao acender o grelhador ou
cozinhar, nunca se incline sob o
grelhador aberto.

A AVISO: Se o queimador nao acender
no espaco de cinco segundos, pare,
desligue o botao de regulacao de gas
do queimador e aguarde cinco minutos
para permitir que o gas se dissipe
antes de tentar novamente ou acender
com um foésforo.

G

=

Depois de acender o queimador exterior, pode ligar o
queimador interior. Empurre o botao de regulacédo de
gas do queimador de pequenas dimensdes e rode-o

para a posig&o start/alto (¥) (6). O queimador interior

sera, entdo, acendido pelo queimador exterior.

PARA APAGAR O QUEIMADOR

Empurre cada botéo de regulagéo de gas do queimador
e rode-o para a direita para a posigéo desligado (O).
Desligue o fornecimento de gas na fonte.

32
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IGNICAO E UTILIZACAO DO QUEIMADOR

IGNICAO DO QUEIMADOR
Acender com um fésforo
A) Abra a tampa do grelhador (1).

A PERIGO

Se nao abrir a tampa antes de acender
os queimadores do grelhador ou se nao
esperar cinco minutos para permitir
que o gas se dissipe se o grelhador
nao acende, podera causar a formacéao
explosiva de chamas, com possiveis
ferimentos corporais graves ou morte.

B

Certifique-se de que TODOS os botdes de regulagao
de gas do queimador estdo desligados (2). Verifique
empurrando os botdes de regulagao de gas do
queimador e rodando-os para a direita até pararem.
Ligue a valvula da botija utilizando uma das opgdes
adequadas com base no tipo da sua botija e
distensor.

Acenda um fésforo e coloque a chama sob o orificio

de acendimento com fésforo (3). Enquanto segura

no fésforo aceso, acenda o queimador exterior

empurrando o botdo de regulacéo de gas do

queimador de grandes dimensdes e rodando-o para a

esquerda para a posigéo start/alto (%) (4).

Verifique se o queimador esté aceso, olhando através

das grelhas de cozedura. Devera ver uma chama.

A AVISO: Nao se incline sobre o
grelhador aberto quando o acender.
Quando acender o grelhador,
mantenha a face e o corpo a pelo
menos 30 cm de distancia do orificio
de acendimento com fésforo.

A AVISO: Se o queimador nao acender

no espaco de cinco segundos, pare,

desligue o botéao de regulacao de gas
do queimador e aguarde cinco minutos
para permitir que o gas se dissipe
antes de tentar novamente ou acender
com um fosforo.

C

-~

D

=

E

F) Depois de acender o queimador exterior, pode ligar o
queimador interior. Empurre o botao de regulagdo de
géas do queimador de pequenas dimensdes e rode-0
para a posigéo start/alto (#) (5). O queimador interior
serd, entao, acendido pelo queimador exterior.

PARA APAGAR O QUEIMADOR

Empurre cada botdo de regulagédo de gas do queimador
e rode-o para a direita para a posigao desligado (O).
Desligue o fornecimento de gas na fonte.
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DICAS E SUGESTOES UTEIS PARA GRELHAR

DICAS E SUGESTOES

e Pré-aqueca sempre o grelhador
antes de cozinhar. Coloque ols)
queimador(es) em lume forte e

feche a tampa; pré-aqueca durante

10 a 15 minutos.

e Atemperatura do grelhador a gas
pode ser maior que o normal nas
primeiras utilizacoes.

e Os tempos de grelhagem da receita

sao baseados nas temperaturas
exteriores de 21 °C (70 °F) e
pouco ou nenhum vento. Permita
um maior tempo de confeccao
em dias frios ou ventosos ou a
altitudes mais elevadas. Permita
menos tempo de confeccao com
temperaturas extremamente
quentes.

e As condicoes de grelhagem podem
exigir o ajuste dos botdes de
regulacao de gas do queimador
para obter as temperaturas de
confeccao correctas.

e Creste carnes e cozinhe com
a tampa para baixo para obter
sempre alimentos grelhados na
perfeicao.

e Acumular comida na grelha de
cozedura implica a necessidade de
mais tempo de confeccao.

e Corte a gordura em excesso
dos bifes, costeletas e assados,
deixando apenas 6,4 mm ("
pol.) de gordura. Menos gordura
torna a limpeza mais facil e é
uma garantia contra labaredas
indesejadas.

e De um modo geral, os grandes
pedacos de carne requerem mais
tempo de confeccao do que os
pedacos pequenos.

e Algumas comidas, como
estufados ou filetes de peixe finos,
necessitam de um recipiente
para grelhar. As bandejas de
aluminio descartaveis sdo muito
convenientes, mas qualquer

Os alimentos grelhados em
recipientes, como feijoes cozidos,
necessitam de mais tempo se
forem grelhados numa cacarola
funda em vez de um tabuleiro.

Utilize pincas em vez de um garfo
para virar e manusear carnes e
assim evitar perder sucos naturais.
Utilize duas espatulas para
manusear peixes grandes inteiros.

Certifique-se sempre de que a
cuba de cozedura e o colector de
recolha amovivel estao limpos e
sem residuos.

Nao forre a cuba de cozedura com
folha de aluminio. Tal pode impedir
que a gordura flua para o colector
de recolha amovivel.

Caso ocorra uma labareda
indesejada, desligue o(s])
queimador(es) e mova a comida
para uma outra area da grelha
de cozedura. Quaisquer chamas
serao rapidamente extintas. Apos
a extincao das chamas, volte a
acender o grelhador. NUNCA
UTILIZE AGUA PARA APAGAR
CHAMAS NUM GRELHADOR A
GAS.

Utilizar um temporizador ira
ajudar a distinguir entre “bem-
passado” e “esturricado”.

Com uma leve camada de ¢leo, os
seus alimentos ficarao assados
uniformemente e evita que adiram
a grelha. Devera pincelar ou
pulverizar com 6leo os alimentos e
nao directamente a grelha.

Quando utilizar uma marinada,
molho ou cobertura com um
elevado teor de aclcar ou de
outros ingredientes que queimem
facilmente, pincele os alimentos
com esse preparado apenas
durante os ultimos 5 a 10 minutos
de confeccao.

PRE-AQUECIMENTO

E importante pré-aquecer a grelha antes de grelhar.

Para pré-aquecer: Acenda o grelhador de acordo com

as instrugbes deste manual do utilizador; em seguida,
coloque o(s) queimador(es) na posigéo start/alto (¥),
feche a tampa e pré-aquega o grelhador. Isto ird demorar
entre 10 a 15 minutos dependendo das condic¢des de
temperatura do ar e do vento. Apds o pré-aquecimento,
pode ajustar o(s) queimador(es) conforme pretendido.

A AVISO: Caso o queimador se
desligue enquanto o grelhador estiver
em funcionamento, coloque o(s)
botao(6es) de regulacao de gas na
posicdo DESLIGADO. Abra a tampa
e aguarde cinco minutos antes de
voltar a tentar acender o grelhador,
utilizando as instrugdes de ignicao.

COZINHAR COM A TAMPA FECHADA

Toda a confecgéao é feita com a tampa para baixo

para proporcionar um calor circulado uniforme. Com

a tampa fechada, o grelhador a gas cozinha de forma
muito idéntica a um forno de convecgao. O termémetro

na tampa, uma funcionalidade de alguns dos nossos
grelhadores, indica a temperatura de confec¢ao no interior
do grelhador. Todo o pré-aquecimento e grelhagem sao
feitos com a tampa fechada. Nada de espreitar — perde-
se calor sempre que levantar a tampa.

SISTEMA DE RECOLHA DE GORDURA

O design Unico da grelha de cozedura possui calhas
inclinadas em ferro fundido que afastam os pingos do(s)
tubo(s) do queimador, evitando labaredas que podem
queimar a comida. Os restantes pingos fluem para um
colector de recolha amovivel que desliza para uma facil
limpeza.

Para obter mais dicas sobre grelhados e receitas,
visite www.weber.com®.

panela de metal com pegas a prova
de fogo também pode ser utilizada.
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CARNE VERMELHA Espessura/peso

Bife: bife New York, costeleta e filet mignon
(lombo)

2 cm de espessura (% inch)
2,5 cm de espessura (1 inch)
Bife: Porterhouse e T-bone 2 cm de espessura (% inch)
2,5 cm de espessura (1 inch)

Bife da vazia 700 a 900g (172 - 2 pounds), 2 cm de

espessura (% inch)
Hambluirgueres de carne picada 2 cm de espessura (% inch)

Lombo 1,4 a 1,8 kg (3-4 pounds)

CARNE DE PORCO Espessura/peso

Salsicha: fresca cordao de 150 g (5 ounce)

Costeleta: com ou sem osso 2 cm de espessura (% inch)

3% a 3% cm de espessura (1% a 1% inch)

Costeletas: corte pequeno 1,4 a 1,8 kg (3-4 pounds)

Costeletas: costela 1,4 a 1,8 kg (3-4 pounds)

Lombo 450 g (1 pound)

CARNE DE AVES Espessura/peso

Peito de frango: sem osso e sem pele 175 a 230 g (6-8 ounces)
Pedacos de frango: com osso, variado 85 a 175 g (3-6 ounces)

Frango: inteiro 1,8 a 2,3 kg (4-5 pounds)

Codorniz 1,4 a 1,8 kg (3-4 pounds)

Peito de peru: com osso 2,3 a2,7 kg (5-6 pounds)

MARISCO Espessura/peso

Peixe, filete ou bife: salmao, peixe-espada
e atum

% a 1% cm de espessura (% a 2 inch)
2% a 3% cm de espessura (1 a 1% inch)
Peixe, filete ou bife: alabote e robalo % a 1% cm de espessura (% a 2 inch)

2% a 3% cm de espessura (1 a 1% inch)

Camarao 50 g (1% ounces)
VEGETAIS Espessura/peso
Espargos 4 cm de diametro (1% inch)
Milho em casca
sem casca
Cogumelos shiitake ou de cultura
portabello
Cebola rodelas com 1% cm (¥ inch)
Batata inteiro

rodelas com 1% cm (%2 inch)

**Vendido a parte.

Tempo de grelhagem total aproximado

3 a 5 minutos em lume forte no método directo
6 a 8 minutos em lume forte no método directo
4 a 6 minutos em lume forte no método directo
8 a 10 minutos em lume forte no método directo

12 a 14 minutos em lume forte no método directo

8 a 10 minutos em lume médio no método directo

25 a 30 minutos, crestar 10 minutos em lume forte no método directo, e
grelhar 15 a 20 minutos em lume baixo no método indirecto

Tempo de grelhagem total aproximado
10 a 15 minutos em lume baixo no método directo

10 a 15 minutos, crestar 6 minutos em lume forte no método directo, e
grelhar 4 a 8 minutos em lume baixo no método indirecto

14 a 18 minutos, crestar 8 minutos em lume forte no método directo, e
grelhar 6 a 10 minutos em lume baixo no método indirecto

1 a 1,5 horas em lume baixo no método indirecto (com prateleira para
costeletas**)

1 a 1,5 horas em lume baixo no método indirecto, 30 minutos com o lado
do osso virado para baixo, em seguida, vire a cada 10 - 15 minutos

20 a 25 minutos, crestar 10 minutos em lume forte no método directo
(virar 3 vezes), e grelhar 10 a 15 minutos em lume baixo no método
indirecto

Tempo de grelhagem total aproximado

12 a 16 minutos em lume médio no método directo
35 a 45 minutos em lume baixo no método directo

1 a 1,5 horas em lume médio no método indirecto (com grelhar para
assar**)

30 a 35 minutos em lume médio no método indirecto (com grelha para
assar**)

1 a 1,5 horas em lume médio no método indirecto

Tempo de grelhagem total aproximado

6 a 8 minutos em lume médio no método directo

8 a 10 minutos em lume médio no método directo
10 a 12 minutos em lume médio no método directo
12 a 14 minutos em lume médio no método directo
3 a 5 minutos em lume médio no método directo

Tempo de grelhagem total aproximado

3 a 5 minutos em lume médio no método directo

25 a 30 minutos em lume médio no método directo
10 a 15 minutos em lume médio no método directo
8 a 10 minutos em lume médio no método directo
12 a 15 minutos em lume médio no método directo
8 a 12 minutos em lume médio no método directo
45 a 60 minutos em lume baixo no método indirecto

14 a 16 minutos em lume médio no método directo
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METODOS DE CONFECCAO

METODO DIRECTO OU METODO
INDIRECTO?

O mais importante a saber quando se grelha é o método
de confecgdo a utilizar para uma comida especifica

— directo ou indirecto. A diferenca é simples. Com o
método directo, que é semelhante a grelhar, a comida

é confeccionada directamente sobre as chamas. Com o
método indirecto, as chamas estdo dispostas em ambos
os lados da comida. O método indirecto é semelhante a
assar, mas com os beneficios adicionais da textura, sabor
e aspecto grelhado que ndo obtém num forno. Utilizar o
método correcto é o caminho mais curto para grandes
resultados — e a melhor forma de garantir seguranga da
assadura.

Em cada método, pode ajustar os queimadores conforme
necessario. As definicdes de controlo — ALTO, MEDIO,
BAIXO ou DESLIGADO — sao descritas na tabela a
direita. Por exemplo, para assar bifes, posicione ambos
os queimadores para ALTO, en seguida, para acabar

a grelhagem, posicione ambos os queimadores para
BAIXO. Para obter 6ptimas dicas de grelhagem, visite
www.weber.com/recipes.

METODOS DE CONFECCAO
E UTILIZACOES

PRE-AQUECER

DEFINICAO DE CONTROLO
DO QUEIMADOR INTERIOR

(111

ALTO

DEFINICAO DE CONTROLO
DO QUEIMADOR EXTERIOR

0l
AL

ALTO

BAIXO DIRECTO

Pedacos de frango, salsicha

BAIXO

000

000

BAIXO

ASSAR

Bifes e alimentos que necessitam
de assar

Comece por assar bifes grossos
sobre calor directo ALTO...

...conclua confeccionando sobre
calor directo BAIXO

(111

ALTO

0dd
AR

ALTO

0 00

L]
BAIXO BAIXO
INDIRECTO ‘ ‘ ‘
Frango inteiro pequeno
D
DESLIGADO MEDIO
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

RESOLUGAO DE PROBLEMAS GERAIS

PROBLEMAS SOLUQ()ES
O queimador ndo acende quando prime o botao Certifique-se de que existe um fluxo de gds para os queimadores tentando acender com fésforos. Consulte “lGNICAO
de ignicao. DO QUEIMADOR — Acender com um fésforo” Se o acendimento através de fésforos for bem-sucedido, o problema

reside no sistema de igni¢ao. Consulte “MANTER O SISTEMA DE IGNICAO POR BOTAO (Q® 3000)” ou “MANTER O
SISTEMA DE IGNICAO ELECTRONICA (Q® 3200)”

Certifique-se de que os fios estdo correctamente inseridos nos terminais do conjunto do eléctrodo do acendedor.
Verifique se os fios estéo ligados aos terminais do botao de igni¢do (Q® 3000) ou ao mddulo do ignigéo electrénico
(Q® 3200). Consulte “MANTER O SISTEMA DE IGNICAO POR BOTAO (Q® 3000)” ou “MANTER O SISTEMA DE
IGNICAO ELECTRONICA (Q® 3200)”

Se for instalada uma nova pilha, confirme se a pelicula de plastico da mesma foi removida. Certifigue-se de que a
pilha estd em bom estado e instalada correctamente. Consulte “MANTER O SISTEMA DE IGNICAO ELECTRONICA
(Q® 3200)”

Os queimadores nao acendem. Alguns paises possuem distensores com um dispositivo de seguranga contra o excesso de gds. O dispositivo de
seguranga contra o excesso de gas, que faz parte da ligagao do grelhador a botija, pode ter sido activado. Para
reiniciar o dispositivo de seguranca contra o excesso de gas, feche a valvula da botija e coloque todos os botbes de
regulagio de gas do queimador estao na posicio regulagéo de gés,do _qugimador na posicao desligado (O). Abra a tampa do grelhador. Agu,arde pelo menos 9inco
alta (%) minutos para o gas dissipar antes de tentar acender o grelhador. Rode LENTAMENTE a valvula da botija até estar

: completamente aberta. Aguarde alguns minutos; em seguida, acenda o grelhador. Consulte “lIGNICAO E UTILIZACAO
A temperatura de grelhagem s6 atinge entre 121 DO QUEIMADOR PRINCIPAL
e 149 °C (250 e 300 °F) quando os botées de
regulacao de gas do queimador estdo na posicao

Os queimadores apresentam uma pequena
chama intermitente quando os botdes de

alto ().

O queimador nao acende ou a chama esta Pouco ou nenhum combustivel. Abasteca a botija.

baixa quando o botao de regulacao de gas do

queimador esta na posicéo alto (¥). A mangueira de gas de combustivel pode estar dobrada. Endireite a mangueira de gas de combustivel.

O padrao de chama do queimador néao é Limpe as aberturas do queimador que percorrem toda a extensdo do tubo do queimador. Consulte “MANUTENCAO
constante. ANUAL

A chama esta baixa quando o botdo de regulacao
de gas esta na posigao alto (%).

As chamas nao percorrem toda a extensao do
tubo do queimador.

Os queimadores queimam com uma chama Inspeccione a rede para aranhas/insectos para verificar se existem obstrucdes. (Blogueio de orificios.) Limpe a rede

amarela ou cor-de-laranja, juntamente com o para aranhas/insectos.

cheiro a gas. Consulte “MANUTENGCAO ANUALY

Ocorréncia de labaredas. O grelhador deve ser pré-aquecido com todos os queimadores em lume forte durante 10 a 15 minutos.

A ATENGZ\O: Nao forre a cuba de Limpe cuidadosamente as grelhas de cozedura para remover a gordura. Consulte “LIMPEZA DO INTERIOR DO
cozedura com folha de aluminio. GRELHADOR!

A cuba de cozedura pode estar suja e ndo permitir o fluxo de gordura para o colector de recolha amovivel. Limpe a
cuba de cozedura. Consulte “LIMPEZA DO INTERIOR DO GRELHADOR?”

O interior da tampa parece estar a “descascar’. O interior da tampa € aluminio fundido. N&o é pintado. N&o pode “descascar O que provavelmente esta a ver &
(Semelhante a tinta a descascar.) gordura ja cozida que se transformou em carvao e esta agora a cair em flocos. NAO SE TRATA DE UM DEFEITO.
Limpe cuidadosamente. Consulte “LIMPEZA DO INTERIOR DO GRELHADOR’

Se os problemas nao puderem ser resolvidos com estes métodos, contacte o representante do servico de assisténcia ao cliente da sua area através das
informacoes de contacto no nosso website. Aceda a www.weber.com®.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS DA LAMPADA GRILL OUT® PARA PEGA
PROBLEMAS SOLUCOES

A Lampada Grill Out® para Pega nao acende. Se for instalada uma nova pilha, confirme se a pelicula de plastico da mesma foi removida. Certifique-se de que a pilha
estd em bom estado e instalada correctamente. Consulte “MANTER A LAMPADA GRILL OUT® PARA PEGA’

A luz s6 acende quando a tampa for aberta e o botao de alimentacéo estiver ligado. Abra a tampa e ligue o botéo de
alimentacéao.

Se os problemas nao puderem ser resolvidos com estes métodos, contacte o representante do servico de assisténcia ao cliente da sua area através das
informacoes de contacto no nosso website. Aceda a www.weber.com®.
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MANUTENCAO ANUAL

MANTENHA O
GRELHADOR A GAS
WEBER® EM BOAS
CONDICOES

A PERIGO

A nao correccao de quaisquer problemas
descritos nesta pagina pode ter como
resultado um incéndio, que pode resultar
em possiveis ferimentos graves ou morte
ou ainda danos materiais.

Para manter o grelhador a gas Weber® a funcionar

de forma segura e eficiente como no primeiro dia,
recomendamos que inspeccione e limpe a(s) rede(s) para
aranhas/insectos e o(s) tubo(s) do queimador pelo menos
uma vez por ano. Abaixo encontram-se informagoes
importantes sobre estas duas areas do grelhador que
devem ser submetidas a manutencéo anual.

Se observar um padrao de chama incorrecto ou uma
abertura do queimador obstruida, avance para as
instrugdes “LIMPEZA OU SUBSTITUICAO DO TUBO
DO QUEIMADOR?” na pagina seguinte.

PADRAO DE CHAMA DO QUEIMADOR

O(s) tubo(s) do queimador no grelhador a gas Weber®
foi/foram preparado(s) de fabrica para a mistura correcta
de ar e gas. E mostrado o padrao de chama correcto na
ilustrag&@o e descrito abaixo:

Tubo(s) do queimador (1)

As pontas ficam, ocasionalmente, amarelas (2)
Azul claro (3)

Azul escuro (4)

Verifique o padrao da chama do queimador. Se as
chamas nao corresponderem a descrigao supracitada,
pode ser uma indicagéo de que a(s) rede(s) para
aranhas/insectos esta(d0) suja(s) ou obstruida(s).

REDE(S) PARA ARANHAS/INSECTOS
WEBER®

A(s) abertura(s) do ar de combustéo do(s) tubo(s) do
queimador (5) esta(ao) equipada(s) com rede(s) em

acgo inoxidavel para ajudar a evitar que as aranhas e os
insectos tegam redes e fagam ninho na secg¢ao venturi (6)
do(s) tubo(s) do queimador. Estes ninhos podem obstruir
o fluxo normal de gas e podem provocar o refluxo de gas
através da(s) abertura(s) do ar de combustao (7). Os
sintomas deste tipo de obstrucéo incluem o cheiro a gas
em conjunto com chamas do queimador de cor amarela
e lentas. Esta obstrugé@o pode provocar um incéndio na(s)
e em torno da(s) valvula(s) de gas, provocando graves
danos materiais no grelhador (8).

NOTA: Se a rede para aranhas/insectos ficar danificada
ou ndo puder ser limpa, contacte o representante do
servigo de assisténcia ao cliente da sua drea através
das informagées de contacto no nosso website. Aceda a
www.weber.com®.

ABERTURAS DO TUBO DO QUEIMADOR

Ao longo do tempo, com a utilizagéo repetida do
grelhador, as aberturas do tubo do queimador ficam sujas.
Aberturas obstruidas e sujas podem limitar o fluxo total de
gas. Seguem-se formas para determinar se as aberturas
do tubo do queimador estao sujas ou obstruidas.

¢ O grelhador nao atinge a temperatura pretendida
¢ O grelhador aquece de forma ndo uniforme
¢ Um ou mais queimadores ndo acendem
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LIMPEZA OU SUBSTITUICAO DO TUBO
DO QUEIMADOR

Confirme-se que o grelhador esta desligado e
frio

A) Desligue o fornecimento de gas na fonte e desligue a
botija de GPL.

B) Verifique se todos os botdes de regulagdo de gas do
queimador estao na posi¢ao desligado (O). Verifique
empurrando os botdes de regulagdo de gas do
queimador e rodando-os para a direita até pararem.
Se nao rodarem, ja estao desligados. Se rodarem,
continue a roda-los para a direita até pararem; s6
entéo estdo desligados.

C) Abra a tampa e retire os componentes da cuba de
cozedura.

Remover os tubos do queimador

E necessario: uma chave de porcas de 3/8".

A) Retire os parafusos que fixam o tubo do queimador
exterior a cuba de cozedura (1).

B) Rode o tubo do queimador exterior em 90°. Deslize
e eleve o tubo do queimador do orificio da valvula e
retire-o da cuba de cozedura (2).

C) Repita este procedimento para o tubo do queimador
interior (3).

A ATENCAO: Tenha cuidado ao remover
ou reinstalar os tubos do queimador.
Nao force nem dobre as linhas de gas
que ligam as valvulas de controlo aos

tubos do queimador (4).
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Limpar os tubos do queimador

E necessario: uma lanterna, um arame (arame de cabine

esticado), uma escova de cerdas de aco inoxidavel e uma

escova de cerdas suaves (escova de dentes).

A) Observe o interior do tubo do queimador com uma
lanterna (5).

B) Elimine quaisquer detritos ou obstru¢des do interior
dos tubos do queimador com o arame (6).

C) Verifique as redes para aranhas/insectos nas
extremidades dos tubos do queimador e limpe-as
utilizando a escova de cerdas suaves (7).

A ATENGCAO: Néo limpe a rede para
aranhas/insectos com ferramentas
duras ou afiadas. Nao retire as redes
para aranhas/insectos nem alargue as
aberturas darede.

S

Utilize a escova de cerdas de ago para limpar o
exterior dos tubos do queimador. Assim, fica garantido
que todas as aberturas do queimador ao longo

do comprimento dos tubos do queimador ficam
totalmente abertas (8).

A ATENCAO: Durante a limpeza, ndo
alargue as aberturas do queimador.

Reinstalar os tubos do queimador

E necessario: uma chave de porcas de 3/8".

A) Faga deslizar cuidadosamente o tubo do queimador
interior no orificio no lado direito da cuba de cozedura
(9), alinhando a abertura do tubo do queimador com o
orificio da valvula (10).

B) Volte a colocar os parafusos que fixam o tubo do
queimador interior a cuba de cozedura.

C) Repita este procedimento para o tubo do queimador
exterior (11).

A ATENCAO: As aberturas do tubo
do queimador (12) devem estar
correctamente posicionadas por cima
dos orificios da valvula (13).

A AVISO: Sempre que desliga e volta
a ligar um acessorio de gas, deve
verificar se existem fugas. Consulte
“VERIFICAR A EXISTENCIA DE FUGAS
DE GAS”.

D) Volte a colocar os componentes da cuba de cozedura.
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MANUTENCAO REGULAR

EM BOM ESTADO — NO
INTERIOR E EXTERIOR

Os proprietarios de
grelhadores Weber® tém
muito orgulho nos seus
grelhadores. Exiba o seu
orgulho e alegria. Mantenha
o grelhador limpo e em bom
estado — no interior e no
exterior — seguindo estes
passos de manutencao
regular.

LIMPEZA DO EXTERIOR DO GRELHADOR

Para manter o bom aspecto do exterior do grelhador, utilize

as seguintes directrizes para uma limpeza segura.

A AVISO: Desligue o grelhador a gas
Weber® e espere que o mesmo arrefeca
antes de o limpar.

Superficies pintadas, esmaltadas e de plastico

Utilize uma solucéo de dgua morna com detergente para
limpar as superficies exteriores; em seguida, lave com
agua.

IMPORTANTE: Nao utilize produtos de limpeza que
contenham &acido, alcoois minerais ou xileno. Para
limpar o grelhador, néo utilize produtos de limpeza
para fornos, detergentes abrasivos (detergentes de
cozinha), detergentes com constituintes citricos,
esfregoes de limpeza abrasivos no grelhador ou nas
superficies do carrinho.

As mesas dobraveis para baixo nao devem ser
utilizadas como tabuas de corte.

LIMPEZA DO INTERIOR DO GRELHADOR

Para manter o funcionamento seguro e eficiente do
grelhador, é importante remover quaisquer detritos e
gordura em excesso que possam ter acumulado no interior
do grelhador. Utilize as seguintes directrizes para uma
limpeza segura.

Interior da tampa

A gordura acumulada em lascas assemelha-se a lascas de

tinta. Limpe o interior da tampa com um toalhete de papel

para evitar a acumulacéo de gordura. Lave o interior da

tampa com dgua morna com detergente; em seguida, lave

com agua.

Componentes da cuba de cozedura e tubos do

queimador

E necessdrio: uma escova de cerdas de ago inoxiddvel e

um raspador de plastico duro.

A) Raspe e escove as grelhas de cozedura com o
raspador e a escova. Retire as grelhas de cozedura e
coloque-as a parte.

A ATENCAO: As escovas para grelhador
devem ser verificadas regularmente
quanto a existéncia de cerdas soltas ou
desgaste excessivo. Substitua a escova
se forem encontradas cerdas soltas
nas grelhas de cozedura ou nha escova.
A Weber recomenda a compra de uma
nova escova para grelhador de aco
inoxidavel no inicio de cada Primavera.

A ATENCAO: Nao limpe as grelhas de
cozedura num forno com auto-limpeza.

B) Retire com uma escova os residuos dos tubos do
queimador. Nao alargue as aberturas do queimador
que percorrem toda a extensao do tubo do
queimador (1).

Apos a limpeza, volte a colocar as grelhas de
cozedura.

C

Cuba de cozedura

Lave o interior da cuba de cozedura com dgua morna com
detergente; em seguida, lave com agua.

Colector de recolha amovivel e bandeja de
recolha de gorduras descartavel

O grelhador foi construido com um sistema de recolha de
gordura, que afasta a gordura da comida para um colector
de recolha amovivel. Para sua conveniéncia, também pode
alinhar o colector de recolha amovivel com uma bandeja
de recolha de gorduras descartavel Weber®, que ajuda a
manter o colector de recolha amovivel limpo durante mais
tempo.

Limpar o colector de recolha amovivel é tdo importante
como limpar a cuba de cozedura. Sempre que utilizar

o grelhador, verifique o colector de recolha amovivel
relativamente & acumulagéo de gordura. Retire a gordura
em excesso com um raspador de plastico (2). Lave o
colector de recolha amovivel com dgua morna com
detergente e enxague com agua.

A AVISO: Antes de utilizar, verifique
sempre se o colector de recolha
amovivel e a bandeja de recolha de
gorduras descartavel tém gorduras
acumuladas. Retire a gordura em
excesso para evitar incéndio provocado
por gordura. Um incéndio provocado
por gordura pode causar ferimentos
corporais graves ou danos materiais.

A ATENCAO: Nao forre a cuba de
cozedura, o colector de recolha
amovivel nem a bandeja de recolha
de gorduras descartavel com folha de
aluminio.

INSPECCAO DA MANGUEIRA DE GAS

A mangueira de gas deve ser inspeccionada
frequentemente a respeito de quaisquer sinais de
fissuras (3).

A AVISO: Verifique a existéncia de
amolgadelas, fissuras, abrasdes ou
cortes antes de cada utilizacao do
grelhador. Se a mangueira de gas
estiver de alguma forma danificada,
nao utilize o grelhador. Substitua
utilizando apenas uma mangueira de
gas aprovada pela Weber®. Contacte o
representante do servico de assisténcia
ao cliente da sua area através das
informacoes de contacto no nosso
website. Aceda a www.weber.com®.

Para obter uma bandeja de recolha de gorduras descartavel e
grelhas de cozedura, entre em contacto com o revendedor local
da sua area ou aceda a www.weber.com®. Se necessitar de mais
assisténcia, entre em contacto com o representante do servico de
assisténcia ao cliente.
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OPERACOES DO SISTEMA DE IGNICAO

O acendedor fornece uma faisca ao conjunto do eléctrodo
do acendedor. Quer esteja a realizar manutengao regular

ou a resolver um problema no sistema de ignigao, leia
0 seguinte para manter o correcto funcionamento do
sistema de ignicao.

A AVISO: Todos os botdes de regulagcao

de gas e valvulas de abastecimento
devem estar na posicao DESLIGADO.

Se o acendedor ndo acender o grelhador Q®, necessita
identificar onde o problema esta ocorrendo no fluxo

de gas ou no sistema de ignigao. Comece por tentar
acender o queimador com fésforos. Consulte “IGNICAO
DO QUEIMADOR — Acender com um fésforo” Se o
acendimento através de fésforos for bem-sucedido, o
problema reside no sistema de ignigéao.

MANTER O SISTEMA DE IGNIQAO POR

BOTAO (Q® 3000)

e Verifique se os fios de ignigao branco (1) e preto (2)
estdo devidamente ligados.

e Certifique-se de que o botao de igni¢ao é premido,
clica e volta a posigao exterior.

MANTER O SISTEMA DE IGNICAO

ELECTRONICA (Q° 3200)

e Certifique-se de que a pilha AAA (apenas alcalina)
estd em bom estado e bem instalada (3). Algumas

pilhas estdo envolvidas numa pelicula de proteccéo
de plastico. Este plastico tem de ser retirado antes

de instalar a pilha. Nao confunda este plastico com o

rétulo da pilha.
* Certifique-se de que ambos os fios do botdo de
ignicao estdo correctamente ligados ao médulo de

ignicao. Fio preto no terminal preto (4), fio branco no

terminal branco (5).

* Certifique-se de que o botdo de ignicdo electrénico
esta a funcionar, ouvindo e procurando faiscas no
queimador.

Se o sistema de ignigao electrénica continuar a
nao acender, contacte o representante do servico
de assisténcia ao cliente da sua area através das

informacdes de contacto no nosso website. Aceda a

www.weber.com®.

MANTER A LAMPADA GRILL OUT® PARA

PEGA (Q® 3200)

e Certifique-se de que as trés pilhas AAA (apenas
alcalinas) estdo em bom estado e bem instaladas.
Consulte “MONTAGEM?

¢ Algumas pilhas estéo envolvidas numa pelicula
de protecgao de plastico. Este plastico tem de ser

retirado antes de instalar a pilha. Nao confunda este

plastico com o rétulo da pilha.

-~
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A ATENCAO: Este produto foi testado relativamente a seguranca e esta certificado para utilizacdo num
determinado pais. Consulte a designac¢ao do pais localizada no exterior da caixa.

Estas pegas podem ser componentes de transporte de gés ou de queima de gas. Contacte a Weber-Stephen Products LLC Departamento de
Assisténcia a Clientes para obter informagdes sobre pegas sobressalentes originais Weber-Stephen Products LLC.

A\ AVISO: Nao tente efectuar quaisquer reparacées em componentes de transporte ou de queima de gas
sem ter contactado a Weber-Stephen Products LLC Departamento de Assisténcia a Clientes. No caso de
nao respeitar este aviso, as suas ac¢oes podem dar origem a incéndio ou explosdo que pode resultar em
ferimentos pessoais graves ou morte ou ainda danos materiais.

Este simbolo indica que o produto nao pode ser eliminado juntamente com os residuos
domeésticos. Para obter instrucoes relativamente a eliminacao deste produto na Europa, visite
www.weber.com® e contacte o importador indicado para o seu pais. Se nao tiver acesso a Internet,
contacte o seu representante para obter o nome, endereco e numero de telefone do importador.

Quando decidir eliminar o grelhador, todos os componentes eléctricos (por exemplo, motor do assador, baterias, médulo de ignicéo, luzes da pega)
tém de ser retirados e eliminados adequadamente em conformidade com a norma REEE. Estes componentes devem ser eliminados separadamente

do grelhador.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — C.S. 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Sri
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEoer

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com®

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci Ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2013 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

200 East Daniels Road, Palatine, lllinois 60067 U.S.A.

Printed in U.S.A.

O grelhador Weber® Q® inclui caracteristicas e funcionalidades originalmente criadas por Robert DeMars da Original Ideas, Inc.

O Q° Cart®inclui caracteristicas e funcionalidades originalmente criadas por Robert DeMars da Original Ideas, Inc.




