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ALMONDEGAS 

 

FICHA Nº 7-14 

 

INFORMAÇÕES GERAIS 

 

365 DIAS 

FRESCO  

CONGELADO Embalado Atmosfera Protetora 

N/A 10 DIAS 

0ºC a 4º C 

 

- 18º C 

 

 

 
 

INGREDIENTES 

 

 

CARNE DE FRANGO 70%, ÁGUA, PÃO RALADO (FARINHA DE TRIGO, ÁGUA, SAL E 

LEVEDURA) SOJA, SAL (1,01 %), DEXTROSE, ANTIOXIDANTE (E 301) E ESPECIARIAS. 

 

CONTÉM: GLÚTEN 

PODE CONTER VESTÍGIOS DE: OVO E MOSTARDA 

CONSUMIDOR EM GERAL, EXCEPTO PESSOAS ALERGICAS OU COM ALGUMA 

SENSIBILIDADE A ALGUM DOS INGREDIENTES ACIMA MENCIONADOS 

 

GQ/IM – 10 V4    DATA : 31/ 03 / 2023 APROVADO POR: _________________________________ 

CARNE DE FRANGO ADICIONADA DE OUTROS INGREDIENTES MOLDADA DE 
FORMA REDONDA 
 

APRESENTAÇÃO 

Aspecto 

Cor 

Odor 

Textura 

 
 
 

CARACTERÍSTICAS NUTRICIONAIS  

(POR 100G) 

505 KJ /120 Kcal   

2,9 g 
0,93 g 

2,5 g 

< 0.5 g 
3.8 g 

 19,1 g 

 1,08 g 

Energia  
Lípidos 

     dos quais saturados 

Hidratos de Carbono  

     dos quais açúcares 

Fibra 

Proteína  
Sal 

 

CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS LEGAIS APLICÁVEIS EM VIGOR INFORMAÇÃO REGULAMENTAR 

 

ALERGÉNOS 

 
SIM 

OGM’ s NÃO 

MARCA 

 

NÚMERO CONTROLO VETERINÁRIO E MARCA DE 

SALUBRIDADE 

 
 

AVIBOM 

 

PT R 504 CE  

 
 

VALIDADE 

CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO E TRANSPORTE 
 

CONSUMIDOR-ALVO CONSUMIDOR EM GERAL, EXCEPTO PESSOAS ALERGICAS OU COM ALGUMA 
SENSIBILIDADE A ALGUM DOS INGREDIENTES ACIMA MENCIONADOS 

 

 
CARACTERÍSTICA ORGANOLETICAS 

Aspecto 

Cor 
Odor 

Textura 

 
CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO 

 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

 

Pesquisa de Salmonella 

- N.º Col Aeróbias 

- E. Coli 

 

 

 

 

Não detetado em 25g     

< 1.0 x 107ufc/g 

m= 500 UFC/g 

M= 5000 UFC/g 

 

 

 
USO PRETENDIDO E UTILIZAÇÃO PREVISTA 

 

 

SE PRODUTO CONGELADO - UMA VEZ DESCONGELADO NÃO VOLTAR A CONGELAR  

NECESSIDADE DE COZEDURA COMPLETA ANTES DO CONSUMO  

CONFECIONAR A 82ºC NO MÍNIMO 10 MINUTOS 

 

http://www.google.pt/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=imgres&cd=&ved=0ahUKEwj95M2Ov87TAhVBPRoKHYdMDLkQjRwIBw&url=http://www.tudogostoso.com.br/receita/125074-almondega.html&psig=AFQjCNEXh9NzQuNfAuEfuYTaznhsyuaA2w&ust=1493721168437420
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ROTULAGEM 

 

 

IDENTIFICAÇÃO DE EMPRESA 
MORADA E CONTACTO 

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO 

LOTE 
INGREDIENTES 

DATA DE EMBALAGEM / DATA DE CONGELAÇÃO 

DATA DE VALIDADE 
MODO DE CONSERVAÇÃO 

MODO DE UTILIZAÇÃO 

PESO LÍQUIDO 
MARCA DE SALUBRIDADE  

SIMBOLO PONTO VERDE 
CÓDIGO DE BARRAS 

EMBALAGENS 

GQ/IM - 010 V4    DATA  : 31 / 03 / 2023 APROVADO POR: _________________________________ 

FICHA Nº 7-14 

 

 

PESO UNITÁRIO 

 

 35GR 

 

PRODUTO CONGELADO EMBALADO 

 

 

Modo de Comercialização    

Acondicionamento Peso unitário Embalagem Unid./cx Palete 

Barquete 
(23.4X17.9X2cm-14Gr) 525 Gr 

Caixa cartão 
(12X39X59 cm-0.585Kg) 8 90 cx 

     

Código de Barras    

     

Peso 2916544    

 

Modo de Comercialização    

Acondicionamento Peso unitário Embalagem Unid./cx Palete 

Caixa 1.5 Kg 

Caixa cartão 
(30.5X15.0X7.2 cm-

0.100kg) 238 75 cx 

     

Código de Barras    

     

5601554009324  

 

PRODUTO CONGELADO INDUSTRIAL 

 

PRODUTO FRESCO EMBALADO 

 
Modo de Comercialização    

Acondicionamento Peso unitário Embalagem Unid./cx Palete 

Barquete 
(23.4X17.9X2cm-14Gr)  420Gr 

Caixa plastico 
(12X39X59 cm-0.585Kg) 8 52 cx 

     

Código de Barras    

     

5601554009997     
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GQ/IM - 010 V4    DATA  : 231/ 03 / 2023 APROVADO POR: _________________________________ 

FICHA Nº  7-14 

 

Modo de Comercialização    

Acondicionamento Peso unitário Embalagem Unid./cx Palete 

Saco 5 Kg 

Caixa cartão 
(42.4X331X93cm-

0.302Kg) 142 90 cx 

 

     

Código de Barras 

    

5601554009614     

 

PRODUTO CONGELADO INDUSTRIAL 

 

 


